
Menú del Chef 

Para empezar  A elegir entre 

Ensalada con queso de cabra con vinagreta de piñones y jamón   

Tomate y ventresca con lascas de parmesano  

Ensalada de ventresca con vinagreta de frutos rojos y pistacho   

Espárragos blancos con ahumados  

Gazpacho (en temporada)   

Patatas revolconas con torreznitos  

Sopa castellana con jamón ibérico y huevo escalfado  

Judías del Barco estofadas con panceta y chorizo  

Pasta al wok con salteado de verduritas y salsa de soja 

Tallarines al queso Valdeón con nueces y pasas 

Arroz cremoso de boletus y puerro crujiente  

Risotto de trigueros y bacón al Valdeón  

Arroz cremoso de carabineros  

Ensalada de brotes tiernos con crujiente de ricota, bacón y espinaca 

A continuación A elegir entre 

Escalopines de ternera Avileña con salsa de frutos del bosque  

Ternera Avileña guisada a la sidra del Pomar de Gredos  

Solomillo de cerdo con salsa de queso Valdeón  

Filete de gallo a la andaluza con ensalada y piquillo asado  

Para terminar  A elegir entre 

Mousse de chocolate 

Flan casero de huevo  

Helado  

19,80 €   I.V.A. INCLUIDO 
Incluye  pan, vino y agua 

Los platos marcados con  pueden adaptarse a celíacos 

LOS MENÚS NO SE COMPARTEN. SERVICIO DE MESA 5€ POR PERSONA YA INCLUIDO EN LOS MENÚS 


